
Десерты

Десерты от
Laurent Cordonnier

шеф-кондитера института Paul Bocuse,
Франция

Крем из маракуйи с сорбе из личи и
кокосовым бисквитом со свежей малиной

768 руб.

Медовый ананас и ванильное мороженое
с сычуанским перцем

384 руб.

Микардо шоколадное и пралине с
пряными мандаринами и апельсиновым 

маслом
416 руб.

Суфле из банана и мусс из шоколада
и карамели с цитрусовым гранитэ

384 руб.

Шоколадное «МОЭЛЛЕ»
с сорбе из зеленого чая 

384 руб.

320

416

416

Классический чизкейк с малиновым 
конфитюром и ванильным соусом

320 руб.

«Тирамису» с мармеладом из спелой клюквы 
и кофейным бисквитом

384 руб.

Мороженое «Яръ» (1 шарик). Ванильное, или
клубничное, или шоколадное с карамельным 

соусом, взбитыми сливками и дольками фруктов
Или сорбе.

160 руб.
                                                         

Сырная тарелка
(французские, итальянские и швейцарские сыры)

640 руб.

Теплые блинчики с яблоками
и свежей ванилью с мороженым по вашему выбору

 руб.

Десерт Пушкина!
Протертая малина  с ревенем в азиатских специях

Подается  с шоколадным маффином
 руб.

Карпаччо из клубники на подушке из ревеня
с кокосовым шербетом

 руб.


